R N Y e N N W Y Y Y W W W W e W W W W P W W W WV YW g e e W W S N ey

e

e o i b Eh o i S Sb _Gn B S a4

BEKYMRET. Forbrukerradsdirektar R

.....

ol » % S, - "

andi Flesland ?

W Y e of - e

il venstre) matte Monique Goyens, direkter for den

europeiske forbrukerorganisasjonen, BEUC, igar. De motte ogsa EU-statsrad Vidar Helgesen (H).

Frykter klor!
ikyllingen

Uro: Klor i kyllingen,

antibiotikaresistente

bakterier og genmanipulering i matproduk-
sjonen kan bli utfallet av en ny handels-
avtale mellom Europa og USA. Det frykter
direktor i Forbrukerradet, Randi Flesland.

“MATOGDRIKKE

KARIVARTDAL RIISE
0SLO

og USA sitter né i
hemmelige forhand-
linger om handels-

avtalen Transatlantic Trade and
Investment Partnership (TTIP).
Norge kan bli direkte bergrt av
resultatet pa grunn av E@S-
avtalen. - Forbrukerradet er
bekymret for hvordan norsk
matsikkerhet vil bli pavirket.

- Vi frykter at forbrukerrettig-
hetene svekkes, sier direktor
Randi Flesland i Forbrukerradet.

En handelsavtale vil fare til en
harmonisering av lover og regel-
verk i de to omradene.

Ogsa Monique Goyens,
direktgr for den europeiske
forbrukerorganisasjonen, BEUC,
er redd negative konsekvenser.

- En handelsavtale kan vare
til fordel for forbrukeren ved a gi
bedre priser, utvalg og innova-

HANDELSAVTALEN

B USA og EU har siden 90-tallet for-
handlet om en frihandelsavtale.

B Detventesikke enighetom Trans-
atlantic Trade and Investment Part-
nership (TTIP) fer til neste ar. Avtalen
maderetter godkjennes av EUs med-
lemsland og Europaparlamentet.

B Avtalenvil omfatte markeds-
adgang for varer, tjenester og
offentlige anskaffelser, og markeds-

sjon, men Vi er bekymret fordi
TTIP ikke bare er en handelsav-
tale men ogsa et regulatorisk
samarbeid. Vi frykter at det vil
vanne ut og svekke virt regel-
verk, sier Goyens til DN.

Veksthormoner og kjemikalier
Det er til dels store forskjeller i
lover og regler for produksjon og
salg av mat i EU og USA.

- En tilpasning til USAs
normer for mattrygghet vil, etter

adgamy og beskyttelse for investerin-
ger. Bakgrunnen for forhandlingene
er et @nske om & skape et frihandels-
omrade som fjerner toll og andre
avgifter for a legge il rette for mer
handel pa tvers avgrensene.

B Dersom den landes, vil avtalen bli
verdens desidert starste frihandels-
avtale, og omfatte nesten halvparten
avverdiskapingeniverden. -

vare EU-tilpassede normer, vere
en svekkelse av mattryggheten,
sier Ivar Pettersen, spesialrad-
giver ved Norsk institutt for
landbruksgkonomisk forskning.

Flesland lister opp flere
endringer hun frykter skal bli
resultatet av en tilpasning til et
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metoder for & gke produksjonen,
slik som Kkloning, bestraling og
nanoteknikker kan bli tillatt.

B Bruk av Klor for 4 drepe bakte-
rier i kjott kan bli tillatt.

M Lavere krav til matinforma-
sjon og matmerking.

B Darligere standarder for
kjemikalieregulering i forbru-
kerprodukter.

Det er en viss usikkerhet knyttet
til skadeeffektene av de ulike
virkemidlene som brukes i USA.

- EU har en fore var-holdning,
mens det i USA ma bevises at
noe er skadelig for man forbyr
det, sier Flesland.

Svekker matsikkerheten
- Bruk av Klor i kylling er et
veldig godt eksempel, sier
Goyens.

Hun viser til at mindre regu-

amerikansk regelverk: lert produksjon av fjeerkre i USA
B Veksthormoner og vekstfrem- kan fore til salmonella i kjgttet.
mende bruk av antibiotika kan For & rense kjottet for salg,
bli tillatt i kjgttproduksjon. tilsettes kyllingen Kklor.

B Genmodifisering og andre:riz - Dersom markedet 4pnes for

DELER BEKYM-
RINGEN. Karl
Kristensen,
radgiver i
Bellona.

salg av slik kylling i Europa, ville
ikke bare forbrukeren bli utsatt
for kjott som inneholdt skadelig
klor, men ogsa potensielt salmo-
nellasmitte. Med amerikanske
regler ville heller ikke forbru-
keren ha mulighet til 4 verge seg
mot dette, fordi kyllingen ikke
ville veere merket med at den var
produsert slik, sier Goyens.
Den norske miljgorganisa-
sjonen Bellona deler forbruker-
organisasjonenes bekymring.
- Et forhandlingsresultat som
for eksempel dpner for salg av
hormon- og antibiotikabe-
handlet kjott, og genmanipule-
ring og nanoteknologi i produk-
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sjonen, ut over det som er lov i
EU i dag, vil veere bade helse-
messig og miljomessig uaksepta-
belt, sier Karl Kristensen,
radgiver i Bellona.

Alvorlige helseeffekter
Kristensen viser til at slik
produksjon gir gkt risiko for
alvorlige helseeffekter vi allerede
kjenner til. I tillegg er det mye
som ikke er godt nok kartlagt,
men der man frykter for de lang-
siktige helseeffektene.

- A tillate bruk av antibiotika
for & holde bakteriefloraen nede,
vet vi gker risikoen for antibioti-
karesistens hos mennesker, sier
Kristensen.

Hormoner og hormonhermere
brukes for 3 effektivisere produk-
sjonen, blant annet for 4 fa
dyrene til 4 vokse raskere og mer.

- Bruken av hormonhermere
er et gkende problem, og det har
sammenheng med at flere na fir
sékalte livsstilssykdommer som
testikkelkreft, brystkreft,

diabetes og med fedmeepide-
mien, sier han. i

- Vi kan ogsd fi uheldige
helseeffekter dersom man
tillater utstrakt bruk av kjemika-
lier i produksjonen. Man bruker
gift for & drepe bakterier i
kjottet, og denne giften kan tas
opp i kroppen og fa samme
effekt der, sier Kristensen.

«Maimplementereresultatet»

Goyens og Flesland er begge
kritiske til at forhandlingene i
stor grad skjer bak lukkede dgrer.

- Norge har egentlig ingenting
4 si, men mi implementere
resultatet av avtalen, sier
Goyens.

I dag meter hun en rekke
EU-politikere og interesseorga-
nisasjoner til debatt om handels-
avtalen og om hvilken innvirk-
ning den kan fi for Norge.
Debatten er en del av
programmet under Arendalsuka.

. karivartdal.ritse@dn.no I-
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B VIL VITE.- Jeg synes det
| 21+t erekkeltatenke paatdet

kanskije kan bli solgtkylling

tilsatt klor i norske butikker. .

Jeg prover a spise ren mat
uten sa mye tilsetnings-
stoffer, sier Christine
Martinsen. Hun handler
kylling og urter pa sin lokale
dagligvarebutikk.

Begge foto: Fartein Rudjord

77Vilikke overdramatisere

OSLO: Norges EU-minister,
Vidar Helgesen (H) ved Stats-
ministerens kontor, er enigi at
det er uheldig at EU og USA gir
lite informasjon om TTIP-
forhandlingene.

- At det er s4 mye hemmelig-
hold skaper grobunn for speku-
lasjoner, engstelse og mye
dramatisering, sier Helgesen.

Nar DN mgter Helgesen,
kommer han rett fra et mgte
med forbrukerradsdirektor
Randi Flesland og Monique
Goyens, direktgr for den euro-
peiske forbrukerorganisasjonen.
Han forstar deres bekymring for
matsikkerheten, men mener at
man vet sa lite forelgpig at det
er vanskelig 4 si om dette er noe
man faktisk bgr vaere urolig for.

- N2 har jeg akkurat snakket
med Goyens, og 4 hgre henne
snakke om amerikansk land-

“ Det er marginale
forskjeller
mellom norsk og
europeisk regelverk
om matsikkerhet og

produksjon

Vidar Helgesen (H),
Norges EU-minister

bruk er nermest som 4 hgre
enkelte her til lands snakke om
europeisk landbruk. Det hares
jo ut som at man ikke kan spise
maten, og slik er det jo ikke, sier
Helgesen.

Han papeker at man vet lite
om hva som faktisk diskuteres
om matsikkerhet.

- Mat er et sensitivt omréde,
og jeg vil ikke avdramatisere
bekymringen for amerikansk

landbruk, men jeg vil ikke over-
dramatisere heller, sier han.

Helgesen understreker imid-
lertid at Norge er helt pa linje
med EU i gnsket om god
matsikkerhet, og viser til at 90
prosent av det norske regel-
verket pa mat kommer fra EU.

- Det er marginale forskjeller
mellom norsk og europeisk
regelverk om matsikkerhet og
produksjon, vart gnske er at EU
skal sta pé kravene, sier han.

Helgesen jobber na for &
fremme norske interesser
gjennom 4 be om informasjon
om forhandlingene fra EU,
informere om hva som er viktig
for Norge, og gjennom & snakke

med andre EU-land.
Kyllingtrebbel
Neste side -

zisviy aszing 91b
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Rundt halvpartenav
kalkunfileteneinorske
butikker inneholder anti-
biotikaresistente bakte-
rier. Deter trolig ogsa haye
forekomster i kyllingfilet.
Selvlirker forsker Anne
Margrete Urdahl filetene
utavemballasjen med
gaffel for a unnga smitte.

INGRID BJBRKLUND
0SLO

idligere i sommer varslet
Mattilsynet om alarme-
rende funn av antibiotika-
resistente bakterier i kalkun-
kjott. Undersgkelsene viste at
omtrent halvparten av kalkunfi-
letene inneholdt bakterier som
kan spre resistens mot kino-
loner, en viktig type antibiotika
som blant annet brukes til
behandling av e.coli-infeksjoner.
- Prgvene ble tatt som en del
av NORM-VET, overviknings-
programmet for antibiotika-

resistente bakterier i dyr og mat,

sier forsker Anne Margrete
Urdahl ved Veterinerinstituttet
som forestar prgvetagningen og
analysen.

Prgvene ble tatt fra fileter
kjopt inn i et utvalg butikker
fordelt pa forskjellige daglig-
varekjeder slik at de skulle dekke
de ulike produsentene. Ifjor ble
156 fileter kjopt inn og under-
sgkt. Det ble pavist kinolonresi-
stente e.coli-bakterier i 49,4
prosent av de undersgkte file-
tene.

- Vi antar da at rundt halv-
parten av de kalkunfiletene som
selges i landet er positive for
disse bakteriene, sier Urdahl.
Hun antar at forekomsten i
kylling ogsa er hgy.

Nye prevemetoder

- Vi undersgker ni i prover fra
kylling, og vi ser jo at vi finner det
der ogsa. Det er helt preliminzre
undersgkelser, men det kan se ut
som forekomsten er hgy ogsa pa

kylling, sier hun.

OVERRASKET.
Anne Mar-
grethe Urdahl,
forsker ved
Vetrinzr-

& _instituttet.

Forskerne har ved tidligere
stikkprover ogsi gjort funn av
denne type bakterier, men har
na begynt med nye og mer
sensitive undersgkelsesmetoder
enn de har brukt tidligere.

- S& det er ikke overraskende
at bakteriene er der, men det
som overrasker oss nar vi
begynner a bruke selektiv
metodikk, er at vi finner det i
sa mange prgver, sier Urdahl.

Forskerne vet ikke nar og
hvordan disse bakteriene kom
inn i den norske fjeerfepopula-
sjonen, men utelukker ikke at

ANTIBIOTIKARESISTENS

M Ifelge EUs smittevernmyndighet
ECDC dgr arlig rundt 25.000 personer
i Europa som fglge avantibiotika re-
sistente bakterier, og omtrent tilsva-
rendei USA. !

@ World Economic Forum har fart
antibiotikaresistente mikrober pa
listen over de tre starste helsetrus-
leneiverden.

I Verdens helseorganisasjon WHO
jobber med en global handlingsplan
for & bekjempe resistens.

B DN har tidligerei sommer omtalt

det gkende antall pasienter ved nor-

- ske sykehus med antibiotikaresis-

tente bakterieri kroppen.

B Norgeerblant de landeneiEuropa
som er best pa a holde antibiotika-
forbruket nede, men resistensen
sprer seg raskt inn pa norske sykehus.
Eksperter frykter det skal utvikle seg
til en sykehusepidemi.

M Etekspertutvalg skal naiaugust
avgi rapport om utfordringene ved
resistente bakterier og komme med
forslag til tiltak.

det er via avlsdyr som impor-
teres fra utlandet slik tilfellet
er for den antibiotikaresistente
ESBL-bakterien som ifjor ble
funnet i en tredjedel av norske
kyllingfileter.

Urdahl mener det er bekym-
ringsfylt at norsk fjgrfe inne-
holder de resistente bakteriene.

- Det er: bekymringsfullt
fordi de er resistente mot anti-
biotika som kun skal brukes til
mennesker. Hva som er den
bakenforliggende arsaken til at
vi har det i fjzerfepopulasjonen,
vet vi ikke, og vi vet ikke helt
hva det har 3 si for mennesker,
sier Urdahl som selv er svert
ngye med hygienen nar hun
tilbereder kylling hjemme.

- Jeg fisker med gaffel rett
opp fra pakken og opp i
pannen. Og skal jeg skjare opp
kjottet, er jeg ngye og vasker
godt det jeg har brukt med en

gang, inkludert egne hender

selvsagt.

Ingen tiltak

Mattilsynet innferer forelgpig
ingen tiltak overfor kylling- og
kalkunprodukter, men overlater
til neringen selv 4 falge opp.

- Vi tenker at det er viktig at
nzringen folger opp dette og
hvordan dette henger sammen,
sier assisterende tilsynsdirekter
Ole Fjetland.

Arsaken er at bakteriene ikke er
sykdomsfremkallende i seg selv,
og dgr ved riktig behandling av

Kjottet.

- Dette er ting som forsvinner
med steking og varmebehandling
av kjott som vi uansett anbefaler
av mange forskjellige arsaker, sier
Fjetland.

Han understreker at Mattil-
synet likevel er bekymret for

utviklingen.

Resistente bakterieri
annenhver kalkunfilet

i e |
B OVERRASKENDE FUNN. -
Overraskende, sier forsker
Anne Margrete Urdahl om funn
avantibiotikaresistente e.coli
bakterier i nzer halvparten av
kalkunfiltene som ble under-
soktved Veterinarinstituttet
ifjor. Her viser forskere ved
Folkehelseinstitutttet frem en
skal med framdyrket E. coli.
Foto: Thomas Haugersveen

- Det at en finner resistente
bakterier er jo uheldig og ikke noe
en gnsker, vi gnsker jo ikke resis-
tens, sier Fjetland. Forelgpig har
Mattilsynet prioritert & bli kvitt
antibiotikaresistente LA-MRSA-
bakterier i svineproduksjonen.

- Men det finnes ikke kunn-
skap nok til & gjore noe tilsva-
rende pa fjeerfesiden per i dag,
sier Fjetland.

ingrid.bjorklund@dn.no

Tror ikke folk er blitt syke

OSLO: Folkehelseinstituttet er
bekymret for utviklingen av
resistente bakterier i mat, men
har forelopig ikke holdepunkt
for at noen er blitt syke av det.

- I utgangspunktet regner vi
ikke med at det har noen bety-
delig helseeffekter fordi det er
mulig 4 ta livet av disse mikro-
bene ved 4 ha god kjgkken-
hygiene. Sa pa mange maéter blir
det det samme som & beskytte
seg mot smitte fra sykdomsfrem-
kallende mikrober som eksem-

pelvis campolybacter som ofte
finnes pa kylling produsert i
utlandet, sier overlege Martin
Steinbakk ved Folkehelseinsti-
tuttet. Han leder et ekspert-
utvalg som neste uke skal legge
frem en rapport om antibiotika-
resistens. :

- Men det er Klart det er en
bekymring hvis maten vi spiser
er full av resistente mikrober.
Det betyr at uansett hva vi
forteller om kjgkkenhygiene, s
vil en stor del av befolkningen fa

1 seg disse resistente mikrobene
som blir en del av befolkningens
normalflora, sier Steinbakk.

Han viser til at det ofte er egen
normalflora som normalt forar-
saker infeksjoner hos
mennesker.

- Mange av de infeksjonene vi
far, bade i og utenfor sykehus, er
med de mikrobene vi har i oss.
Derfor er det litt viktig at vi ikke
gar rundt og har en normalflora
som stort sett bestar av antibioti-
karesistente mikrober.



